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DoDa 2013
Rolf Niepoort foi o impulsionador e Dirk Niepoort o criador deste projeto que começou há 17 anos. Este vinho nasce da ideia de
Rolf Niepoort, de que “o vinho Português ideal será aquele que consiga aliar a elegância, frescura e longevidade dos vinhos do Dão à
estrutura e potência dos vinhos do Douro, que consiga conciliar a fruta dos solos de xisto do Douro com os aromas de caruma e
mineralidade dos solos graníticos do Dão".

VINIFICAÇÃO
A grande parte do lote Dão foi vinificada em lagar, tendo depois estagiado em barricas de carvalho francês, onde efetuou a
fermentação maloláctica. 
Cerca de 50% do lote Douro foi vinificado em cuba e os restantes em lagar de granito tradicional, onde foi pisado a pé com uma curta
maceração pré-fermentativa. Após a fermentação, o vinho estagiou 21 meses em barricas de carvalho francês, onde realizou a
fermentação maloláctica. O Doda foi engarrafado sem qualquer colagem.

NOTAS DE PROVA
De cor rubi fechada e de anel atijolado, o Doda 2013 mostra-se muito florestal no aroma, com notas mentoladas e um toque
balsâmico que o torna bastante especiado. Na boca é muito fino e robusto simultaneamente, com um grande equilíbrio entre o seu
caráter herbáceo, como alguma folha de chá verde seca, e as notas terciárias de estágio em madeira. Um vinho flexível, que alia o
melhor das duas regiões, a frescura do Dão e a estrutura do Douro, proporcionando um final de boca muito persistente e leve.
Decantação aconselhada.

INFORMAÇÃO TÉCNICA

PRODUTOR Niepoort (Vinhos) S.A, Álvaro de Castro e Dirk Niepoort REGIÃO Douro/Dão TIPO DE VINHO Tinto

TIPO DE SOLO Douro: xisto; Dão: base granítica com areia ou barro VINHAS Diversas vinhas velhas no Douro e no Dão

IDADE DAS CEPAS 30-80 Anos CASTAS Jaen, Tourigo, Alfrocheiro, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Amarela, Tinto Cão

DENSIDADE POR HA 6000 CONDUÇÃO DAS VINHAS Guyot ALTITUDE (M) 100-400: Douro; 500: Dão

PERÍODO DE VINDIMA Setembro FORMA DE VINDIMA Manual FERMENTAÇÃO Lagar, Cuba e Balseiro ENGARRAFADO Julho 2015

ESTÁGIO 21 meses em barricas de Carvalho Francês ÁLCOOL (%) 13 PH 3.7 ACIDEZ TOTAL (G/DM3) 5.3

ACIDEZ VOLÁTIL (G/DM3) 0.78 SO2 LIVRE DE ENCHIMENTO (MG/DM3) 11 SO2 TOTAL (MG/DM3) 33 MASSA VOLÚMICA (G/CM3) 0.991

PRODUÇÃO 4800 garrafas ALERGÉNIOS Sulfitos

SUGESTÃO DE ACOMPANHAMENTO É um vinho encorpado mas com boa acidez, o que o torna flexível com vários 
pratos.
Liga muitíssimo bem com arroz de pato ou pratos de caça, assim como com 
estufados.

APTO PARA VEGANOS & VEGETARIANOS sim

GARRAFA

5603977005426

CAIXA

5603977605428

× 6

cardboard

PALETTE

80 cm 120 cm

https://www.niepoort-vinhos.com/
https://www.compete2020.gov.pt/
https://www.portugal2020.pt/
https://europa.eu/index_pt.htm

